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INFORMAZIONI NUTRIZIONALI (valori medi per 100g di prodotto) – Nutrition  

Energia / Energy  209 KJ / 50 Kcal 

Grassi - di cui acidi grassi saturi / Fat – of which saturated 0.0 g / 0.0 g 

Carboidrati - di cui zuccheri / Carbohydrate – of which sugars 3.05 g / 0.55 g 

Proteine / Protein 0.76 g  

Fibre / Fibre 0.0 g 

Sale / Sodium 0.006 g 

 
 

Caratteristiche microbiologiche – Microbiological specifications 

Parametro / Criterion Limite di accettabilità (ufc/g) / Limit of acceptability (cfu/g) 

Lieviti / Yeasts <104 ufc/g 

Muffe / Moulds Assente / Absent 

Batteri Lattici / Lactic Bacteria Assente / Absent 

Batteri Acetici / Acetic Bacteria Assente / Absent 

Brettanomyces Assente / Absent 

Saccharomyces Var. Diastaticus Assente / Absent 

Lieviti selvaggi / Wild Yeast Assente / Absent 

 
 
 
 
 
 
 

INGREDIENTI: acqua, malto d’ORZO dei nostri campi , luppolo italiano, miscele di 
spezie e scorze di agrumi in proporzione variabile, (zucchero per rifermentazione in 
bottiglia), lievito.  
 
INGREDIENTS: water, italian BARLEY malt from our field, italian hops, spices, 
citrus zest, (sugar for bottle conditioning), yeast 

 
 
 
 
 

NAZIONALE 100% ITALIANA – BLONDE ALE 
alc 6.5% vol – 6.5% alc/vol 

 BIRRA ARTIGIANALE SPECIALE CON SPEZIE E SCORZE DI AGRUMI/ SPECIAL CRAFT BEER WITH SPICES AND 
CITRUS ZEST 

ALLERGENI: GLUTINE 
 
ALLERGENS: GLUTEN  
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Istruzioni per l’uso – Instructions for use 

Conservazione 
Preservation 

Conservare a temperature inferiori a 30°C per bottiglie e lattine e 10°C per i 
fusti. 

Keep below 30°C for bottles and cans and 10°C for kegs. 

Shelf-life Bottiglia 33 cl, 75 cl: 24 mesi 33 cl, 75 cl bottle: 24 months 
Lattina 33cl: 24 mesi 33cl can: 24 months 
Polykeg: 12 mesi Polykeg: 12 months 

Tappo 
Cap 

Formato bottiglia 33cl, 75cl: tappo corona 33cl, 75cl bottle: crown cap 
Formato lattina 33cl: tappo ad apertura completa 33cl can: full open cap 
Formato 24l: polykeg con sacca e attacco type S 24l: polykeg type S with bag 

Descrizione sensoriale  
Sensory description 

Di colore giallo intenso, questa birra si presenta con una delicatissima 
velatura e una schiuma bianca e fine di buona persistenza. I suoi profumi 
delicati sono un esempio di equilibrio tra le parti fruttate, erbacee e maltate 
e le donano un aroma che invita alla bevuta in virtù della sua leggerezza. Nel 
momento in cui si beve, Nazionale si rivela un piccolo capolavoro di incastri 
tra i singoli elementi gustativi. Le sue note di camomilla e agrumi, in 
equilibrio con l’amaro delicato del luppolo italiano - raccolto dai luppoleti di 
proprietà e coltivati direttamente dal Birrificio Baladin - la rendono 
semplicemente complessa. Una birra pulita e beverina che soddisfa 
certamente il palato di chi desidera bere bene senza se e senza ma. 
This beer has a deep yellow color, a very subtle hazy appearance and a white, 
fine, persistent head. Its delicate scents are a perfect example of balance 
between the fruity, herbaceous and malty components, and give it a light 
aroma that invites you to drink. 
A sip of Nazionale reveals a little masterpiece of connections between 
individual tastes. Its notes of chamomile and citrus fruits, balanced out by the 
gentle bitterness of Italian hops - grown and harvested on Baladin’s own hop 
fields - make it simply complex. A clean beer that is easy to drink and will 
satisfy those who want to drink well, with no compromise. 

Abbinamenti 
Pairings 

È una birra decisamente trasversale e molto versatile. La si può abbinare a un 
hamburger, una buona pizza, un polpo con patate o a dei ravioli, passando 
per formaggi a pasta molle o mediamente stagionati. Davvero una birra che 
offre mille possibilità. 
A very versatile and flexible beer. It can be sipped with a burger, a good pizza, 
a plate of octopus and potato salad or ravioli, as well as with soft or medium-
aged cheese. A beer that offers endless possibilities. 

Temperatura di servizio  
Serving temperature  

8/10 °C 
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Formato 
Size 

Peso Lordo 
Gross Weight 

Codice prodotto 
Product code 

Codice EAN  
EAN Code 

Fusto / Keg 24 L 25 kg BB-NAZEXPOFT24 8032942298834 

Lattina / Can 33cl 0,34 kg BB-NAZLAT33 8032942290081 

Bottiglia / 
Bottle 

33cl 0,62 kg BB-NAZBT33 8032942299336 

75 cl 1,52 kg BB-NAZBT75 8032942298148 

Scatola / 
Box 

 12 x 33 cl 7,9 kg   8032942299305 

24 x 33 cl 8,6 kg  8032942292832 

6 x 75 cl 9,3 kg  8032942298162 

 
 

Formato 
Size 

Pallettizzazione (EPAL) 
 Palletization (EPAL) 

Dimensioni e pesoPallet (L*P*H) 
Pallet Size and weight (L*W*H) 

Fusti 24 L 
Keg 24 L 

12 fusti x 2 piani (24 fusti) 
12 kegs x 2 layers (24 kegs) 

(800*1200*1270 mm) x 625kg 

Lattine 33 cl 
Cans 33 cl 

15 scatole x 6 piani (90 scatole: 2160 lattine)  
15 boxes x 6 layers (90 boxes: 2160 cans) 

(800*1200*1600 mm) x 800kg 

Bottiglia 12 x 33 cl 
Bottle 12 x 33 cl 

13 scatole x 7 piani (91 scatole: 1092 bottiglie) 
13 boxes x 7 layers (91 boxes: 1092 bottles) 

(800*1200*1730 mm) x 750kg 

Bottiglia 24 x 33 cl 
Bottle 24 x 33 cl 

6 scatole x 7 piani (42 scatole: 1008 bottiglie) 
6 boxes x 7 layers (42 boxes: 1008 bottles) 

 

Bottiglia 75 cl 
Bottle 75 cl 

16 scatole x 5 piani (80 scatole: 480 bottiglie) 
16 boxes x 5 layers (80 boxes: 480 bottles) 

(800*1200*1620 mm) x 770kg 

 
 
 

Garanzie di sicurezza alimentare – Food safety guarantees 

Prodotto da Birrificio Baladin S.s.a presso lo stabilimento in Località Valle 25, 12060 Piozzo (CN) Italia. 
Produced by Birrificio Baladin S.s.a at the facility located in Località Valle 25, 12060 Piozzo (CN), Italy. 
Conformità alle norme igieniche vigenti e ai Reg. CE 852/2004 
Compliance with current hygiene regulations and Reg. EC 852/2004  

Rintracciabilità in conformità al Reg. CE 178/2002 
Traceability in accordance with Reg. EC 178/2002 

Tracciabilità packaging a contatto con alimenti (MOCA) in conformità al Reg. CE 2023/1442 
Traceability of food contact materials (FCM) in accordance with Reg. EC 2023/1442 

Etichettatura conforme al Reg. CE 1169/2011 e le normative vigenti 
Labelling in accordance with Reg. EC 1169/2011 and the regulations in force  

 

Caratteristiche chimico-fisiche – Physical and chemical specifications 

Valori gravimetrici  Gravimetric values 13.6 ° P OG 1.055 

Amaro IBU   Bitter IBU 30-32 

Colore EBC  EBC colour 10-12 


